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LOKAL ARBETSPLAN  
 
Kurs : Kallkök  
Kurskod : MAKU1204  
Poäng : 100  
 
1. MÅL  
1.1 Nationella mål  
1.2 Lokala mål  
 
Mål som studerande ska ha uppnått efter avslutad kurs  
kunna tillämpa grundläggande matlagningsmetoder vid tillagning av typrätter för storkök inom 
kallkök  
kunna tillreda vanligt förekommande grunddegar för att framställa olika produkter  
ha kännedom om förvaringsrutiner för vanligt förekommande livsmedel och produkter  
känna till vanligt förekommande utrustning och arbetsredskap  
kunna arbeta efter ett givet egenkontrollprogram  
kunna använda utrustning och redskap som ger en god ergonomi och arbetsmiljö  
 
2. BETYGSKRITERIER  
2.1 Nationella betygskriterier  
2.2 Lokala betygskriterier  
 
Kriterier för betyg Godkänt  
Studerande ska under viss handledning kunna tillämpa vanliga matlagningsmetoder inom kallkök 
för att tillaga enkla typrätter  
Studerande ska kunna hantera och sköta vanligt förekommande utrustning och arbetsredskap  
Studerande ska kunna arbeta efter ett givet egenkontrollprogram  
Studerande ska välja och använda utrustning och redskap som ger en god ergonomi och 
arbetsmiljö  
 
Kriterier för betyg Väl godkänt 
Studerande ska uppfylla målen för Godkänd nivå men nu vara mer självständig i sitt arbetssätt och 
med hjälp av skriftliga instruktioner kunna lösa arbetsuppgifterna 
Studerande ska kunna arbeta tillsammans med andra och ha god överblick och initiativförmåga 
Studerande ska vara utvecklingsinriktad 
 
Kriterier för betyg Mycket väl godkänt  
Studerande ska uppfylla målen för Godkänd och Väl godkänd  
Studerande ska kunna värdera resultatet av sitt praktiska och teoretiska köksarbete  
Studerande ska kunna tillämpa olika metoder för att nå samma mål och kunna välja metod efter 
omständigheter  
Studerande ska visa stort engagemang och ta ansvar för det totala köksarbetet  
Studerande ska vara kostnadsmedveten i sitt dagliga köksarbete  
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3. EXEMPEL PÅ BETYGSBEDÖMNING  
3.1 Bedömningsgrunder  
Studerandes prestationer och handlag bedöms kontinuerligt under de teoretiska och praktiska 
lektionspassen  
APU ingår som en del i kursen och vägs i den totala bedömningen  
Närvaro är en förutsättning för att bedömning ska kunna ske 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


